= e —
BEAUNE PREMIER CRU
LES TEURONS

5y T
CALCARE & SABLES. i

MA,
On
QIRE) P e it
Q;ﬁg ==
ws®

CHANSON

L
< \ 0) "‘ )
\§ pEresde L,
=y \7
1§ [~
/—/Og\ R’Aﬂ/ PULIGNY-
( o/ \  ®MONTRACHET
L JJSAINTAAUBIN, / ( i
~inpigy T
L L r’H ’

£ SANTEN Y semany

L /. \
v

r- R

COTE DE BEAUNE

Beaune

Beaune Teurons
1°" Cru

Cépage : Pinot Noir issu pour moitié de sélection massale planté en
1951 et pour moitié en clone planté en 1986.

Sol : Argiles et limons mélés de sable permettant un bon drainage.

Localisation : Au cceur de la zone des Premiers Crus du Domaine
Chanson Pere et Fils, ce vignoble de 4 hectares, exposé Sud-Est est
situé au centre du territoire de la commune de Beaune.

Le Millésime 2022 : Apres un hiver marqué par des variations de
températures entre Janvier et Février, le printemps démarra en
douceur. Fraicheur et chaleur se succéderent entre avril et mai avec
un déficit de pluie important et qui ne put étre compensé par les
orages de juin. L'été fut marqué par plusieurs épisodes caniculaires
assez longs et l'arrivée des orages fin Aotit eut un effet tres bénéfique
avant le début de la récolte. Chez Chanson, les vendanges ont débuté
le 30 Aolit pour se terminer le 13 Septembre. Le millésime 2022 a été
trés généreux en volume et la qualité est au rendez-vous également
avec des vins rouges généreux, bien équilibrés et qui révelent un fruit
extraordinairement gourmand.

Dégustation : Belle couleur rubis. Fragrance de pivoine sur des
aromes de fruits rouges murs (prune rouge, framboise) sur une pointe
de réglisse et de vanille. Bien équilibré et complexe. Texture profonde
et généreuse. Tres belle expression du fruit. Tannins bien dessinés et
boisé délicat. Belle persistance sur des notes épicées. Score : 16,5/20
Jancis Robinson

Accords mets et vins : Viandes roties ou braisées. Filet mignon de
veau accompagné de champignon (girolles, ceps, truffes), gibiers,
fromages régionaux (Citeaux, Epoisses, Langres, Brillat-Savarin).


http://www.domaine-chanson.com

