% e
SANTENAY PREMIER CRU
BEAUREGARD

= T

i e
e ot =

M41¢

SAOZ

Ans®

CORTON

N PERNAND
I \ VERGELESSE
SAVIGNY LES ALOXE
- BE %
O

CHANSON

7
‘g POMMARD \
N
OVOLNAY
MONTHELIE

DURESSES (\9\- MEURSAULT

/ i ) / /J) ﬂ P\l{LIGNY
o SAINT @N oMONrRAcm/-:/T
5\ \ZCHASSAGNE

M()NTRACHET
— {‘%\L\L_/\_//:,/ /\Y,é/ ‘CHAGNY

R

COTE DE BEAUNE

Santenay

Santenay Beauregard
1% Cru

Cépage : Pinot Noir
Sol : Argilo-calcaire, tres caillouteux

Localisation : Chanson posséde 3 ha de ce climat situé au coeur des
Premiers Crus de Santenay, petit village au sud de la Céte de Beaune.
La parcelle se trouve sur le haut du coteau et se répartit sur deux
niveaux. Le sol a forte proportion de cailloux confére au vin une belle
minéralité qui met en valeur la typicité du Pinot Noir.

Le Millésime 2016 : Aprés un hiver froid et pluvieux suivi d'un
épisode de gel en avril, un temps doux et pluvieux prit le relais début
mai et contribua a une floraison légérement retardée, provoquant du
millerandage dans de nombreuses parcelles (raisins de petite taille).
En juin 1'été chaud et sec s'installa durablement et les vendanges
commencerent fin septembre sous un beau soleil. Vinification : aprés
une fermentation en grappe entiere de deux semaines, les vins rouges
sont élevés en flt de chéne dans nos caves du XVeme siécle pour une
durée allant de 15 a 18 mois, avec une proportion modérée de fit
neuf.

Dégustation : Couleur rubis profond. Arémes tres frais de fruits
rouges bien mirs (cerise, prune) sur des notes épicées. Légere note
vanillée. Complexe et bien équilibré. Texture élégante sur des tannins
bien intégrés. Bonne persistance sur le fruit.

Accords mets et vins : Fromages doux, viandes roéties, volailles en
sauce.


http://www.domaine-chanson.com

