. .
BEAUNE PREMIER CRU
LES GREVES

MA Vs
Q liﬁ@

Q‘U‘,’ s°

CORTON

N PERNAND
I \ VERGELESSE
SAVIGNY LES . ALOXE
- BE ¢
O

CHANSON

) 7
‘i? POMMARD \
&
S o VOLNAY
S MONTHELIE
\p
S DURESSES (L\S\‘ Q MEURSAULT

\/

/‘/i\ ( /J)Mﬂ PULIGNY-

é OMONTRACHET

;,I/\ SAINT AUBIN, //

S T s,
&

) W .

\ L SANTI =0
N\ L SANIENAY N strmaany

W "

COTE DE BEAUNE

Beaune

Beaune Greves
1°" Cru

Cépage : Pinot Noir, la moitié EN sélection massale plantée en 1955
et 1962, et 'autre moitié en selection clonale plantée en 1990.

Sol : Le terme "gréves" étant issu de "graves" explique ce terroir
composé essentiellement de gravier mais qui devient plus limoneux
sur le bas de la parcelle.

Localisation : Cru le plus vaste de la colline centrale de Beaune. Ce
terroir tres solaire, a flanc de colline mirit tres rapidement.

Le Millésime 2016 : Aprés un hiver froid et pluvieux suivi d'un
épisode de gel en avril, un temps doux et pluvieux prit le relais début
mai et contribua a une floraison légerement retardée, provoquant du
millerandage dans de nombreuses parcelles (raisins de petite taille).
En juin 1'été chaud et sec s'installa durablement et les vendanges
commencerent fin septembre sous un beau soleil. Vinification : apres
une fermentation en grappe entiére de deux semaines, les vins rouges
sont élevés en fiit de chéne dans nos caves du XVeme siecle pour une
durée allant de 15 a 18 mois, avec une proportion modérée de fit
neuf.

Dégustation : Belle couleur rubis brillante. Aromes intenses de
cerises noires bien mires sur une pointe vanillée. Bien structuré et
complexe. Belle densité sur une texture soyeuse et des tannins bien
intégrés. Tres belle longueur sur le fruit. Score : 17.5 Bettane &
Desseauve 2018 - 91 Burghound - 90 Wine Spectator.

Accords mets et vins : Fondant de veau aux girolles. Pieds de porc
caramélisés aux légumes oubliés.
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