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COTE DE BEAUNE

Beaune

Beaune Clos des Marconnets
1 Cru

Cépage : Pinot Noir issu de sélection clonale, planté en 1979, 1983 et
1988.

Sol : Argilo-calcaire plus profond sur le bas de pente et reposant sur
la roche mere calcaire en haut de parcelle, conférant une structure
imposante et des tannins puissants.

Localisation : Les Marconnets sont situés en haut de coteau a la
pointe Nord du territoire de Beaune. Ce climat tient son nom de la
tribu germaine des Marcomans qui s'y serait fixée au 3éme siecle de
notre ére. Une fontaine pérenne jaillit en son milieu. Chanson possede
environ 4 hectares, soit 40% du climat.

Le Millésime 2016 : Aprés un hiver froid et pluvieux suivi d'un
épisode de gel en avril, un temps doux et pluvieux prit le relais début
mai et contribua a une floraison légerement retardée, provoquant du
millerandage dans de nombreuses parcelles (raisins de petite taille).
En juin 1'été chaud et sec s'installa durablement et les vendanges
commencerent fin septembre sous un beau soleil. Vinification : aprées
une fermentation en grappe entiére de deux semaines, les vins rouges
sont élevés en flt de chéne dans nos caves du XVéme siécle pour une
durée allant de 15 a 18 mois, avec une proportion modérée de fit
neuf.

Dégustation : Robe grenat. Ardmes intenses de cerises bien mires
avec des notes d'épices. Belle densité, charnu avec des tannins
donnant beaucoup d'amplitude. Tres belle persistance. SCORE : 16/20
JANCIS ROBINSON

Accords mets et vins : Viandes rouges, grillées ou roties (filet de
beeuf au four, tournedos Rossini), gibiers (pavé de biche).


http://www.domaine-chanson.com

